Babka kokosowa Tomaszka

Oto przepis przepiséw na "Babke Tomaszka"
(Chodzi o ciasto). Babka jest lekka jak wazka,
Niczym motyl ponetna, a pachnie jak taka

O poranku wiosennym, gdy pierwsza biedronka
Budzi sie i wystawia skrzydetka na stonce;

Kto by nie chciat doréwna¢ w radosci biedronce?
Wezcie wiec kope jajek (a doktadnie - cztery),
Teraz ze szklanka cukru niech ja tra miksery;

W tym czasie kostke masta roztopic¢ nalezy

(Ma by¢ masto, nie jakis substytut nieswiezy)

A do jajek i cukru, miesza¢ nie przestajac,
Dosypac¢ szklanke maki pszennej, lecz to mato
Bo jeszcze trzeba szklanke maki ziemniaczanej
Doda¢, w ktéra do pieczenia proszku (mieszanie
Kontynuowac!) tyzeczka wsypana. Teraz

Masto powoli wlewa¢, cierpliwie ucierac

Az sie masa wyrobi gtadka jak panienka

Na ktorej jedwabista, cieniutka sukienka

Spod ktérej sterczy para niewinnych jabtuszek...
Wréémy jednak do babki, bo podobnych wzruszen
Nam dostarczy. Wiec teraz cukier waniliowy

I szklanka (jak w tytule) widrkow kokosowych.
Miesza¢, miesza¢! Na koniec koniaku przedniego
Tak koto dwdch zakretek dodac¢ (nic w tym zlego
Ze do ciasta sie daje mocne alkohole

Rzecz gustu, a "Tomaszka" jest babka, ja wole
To niz odory réznych sztucznych aromatow;
Tego, kto je wymyslit, ja oddatbym katu,
Ktéremu nakazatbym wymyslne tortury

Wsrdd nich kolem tamanie i zywcem ze skéry
Obdzieranie; w finale - wyrwanie jezyka).

Teraz ciasto do formy i - do piekarnika
Wstawiamy na piecdziesiat minut. Ma by¢ raczej
Niska temperatura; wazne! - bo inaczej

Babka nam nie wyrosnie (z wierzchu skdrka ztota -
W $rodku petno stodkiego, ohydnego btota).

Na koniec zaparzamy herbaty goracej,

Jedzac - doréwnujemy w radosci biedronce.



